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EFFIZIENTE TEIGKÜHLUNG 
FÜR BÄCKEREIEN

ZIEGRA

IceTechnology.
Made in 

Germany

Weltweit vertrauen anspruchsvolle 
Bäckereien auf MicroIce von ZIEGRA



Ob als manuelle, halbautomatische oder 
vollautomatische Lösung:  

ZIEGRA Eis – ideal für Ihre 
Teigmacherei

Weltweit vertrauen anspruchsvolle 
Bäckereien auf MicroEis von ZIEGRA

■  Komplettes Programm

 Tagesleistung von 70 kg – 25 to und mehr

■  Schlüsselfertige Lösungen

 Anschlussfertige Modelle mit geringem   

 Platzbedarf 

■  Individuelle Lösungen 

 angepasst an Ihre Bedürfnisse auch halb-

 oder vollautomatisch

■  Ausstattung 

 angepasst an Ihre Standortbedingungen,   

 z.B. mit getrenntem Ver� üssiger und/oder   

 getrenntem Kälteaggregat, auch als Eis-

 bereiter für Kälteverbund erhältlich

■ Bäckereiausführung 

 Lieferbar mit garantierter Leistung bei 

 35 °C  Lufttemperatur (für Modelle 

 ab 375 kg/24 h und mehr) und 

 Edelstahlgehäuse



MicroIce. Das BäckerEis! 
Kleinste Eiskristalle sorgen für 
die perfekte Vermischung und 
optimierte Knetzeiten.

Das ZIEGRA QualitätsPlus
■  Persönliche Beratung

■  Eigener Kundendienst 

■  Laufende Qualitätskontrollen

 für lange Haltbarkeit der Maschine

■  Optimale Hygiene durch ein geschlossenes 

 Wassersystem

■  Geschlossenes Kältesystem, daher keine 

 Undichtigkeiten durch sich drehende Teile 

■  Garantierte Leistung auch bei hohen 

 Umgebungstemperaturen

■  Ersatzteile mindestens 15 Jahre lieferbar

Das ZIEGRA BruchEisPlus
■  Die ideale Eistemperatur von –0,5 °C sorgt 

 für optimale Energieübertragung

■  MicroIce ist besonders gut geeignet für 

 die Teigmacherei



Zubehör/ Optionen:
■  Andere Eissorten verfügbar:

 ME MicroIce – das besondere Bäckereis, 

 ca. 5 x 5 mm

 SE StandardIce – das mulitfunktionale Eis

■  Eisspeicher

■  Automatische Lager- und Austragelösungen

■  Eistransportlösungen

■  Automatische Reinigung und Desinfektion

■  Wasser� lter

Sonderausführungen auf Anfrage

Spannungsversorgung:
ZBE  70 – 375: 1/N/PE ~ 230 V, 50 Hz
Sonderspannungen auf Anfrage

ab ZBE 550: 3/N/PE ~ 400 V, 50 Hz 
Sonderspannungen auf Anfrage

TYPE

ZBE 150

ZBE 250

ZBE 350 

ZBE 375

ZBE 550

ZBE 750

ZBE 1.000

ZBE 1.200

UBE 1.500

UBE 1.750

UBE 2.500

UBE 3.500- 2

UBE 5.000- 2

UBE 7.500- 2

UBE 10.000-2
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KÄLTEMITTEL KÄLTEKREISLÄUFE
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ZIEGRA Eismaschinen GmbH
Sattlerstrasse 5
30916 Isernhagen Germany
Fon +49 511 90 244-0

www.ziegra.com

ZIEGRA Bäckerei-Lösungen
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